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English

The best way to keep your knife in
excellent condition is to sharpen it

at regular intervals - once a week for
ordinary household use. If a knife has
become very blunt as a result of long
use or carelessness, or if the cutting
edge has become damaged, you may
need to have the blade professionally
sharpened to restore its edge.

Good to know

The knife sharpener can be used with
all knives, regardless of steel quality.
The knife sharpener has three different
slots for fine, medium or coarse
sharpening. To maintain an edge

that is already sharp, simply use "fine
sharpening” (slot number 3), but if the
edge has become blunt and needs

to be restored, it is recommended to
finalise all three steps.

How to use the knife sharpener
Open the cover by pushing the clip
under the knife sharpener. Fill the
container with water. The container
needs to be filled with water during all
times when the knife sharpener is in
use. The water is needed to cool down
the knife blade and also makes the
knife run smoothly through the slot.
Start by placing the knife in the first
slot and gently pull the knife back and
forth. Bear in mind that it is important
to not apply too much pressure on the
knife, as this can damage the wheels.
Move the knife to the second slot and
repeat the procedure. Finally place
the knife in the third slot to fine tune
the edge. Pull the knife through each
slot about 15-20 times.The number of
strokes required will depend on the
material and the condition of the knife.
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If the knife is still not sharp enough,
start over with the first slot and repeat
all three steps.

Clean the sharpener by running it
under cold water. When the knife has
been sharpened it needs to be cleaned
before use.



Deutsch

Messer sollten regelmaRig gescharft
werden, damit die Arbeit leicht und
sicher von der Hand geht. Dies
empfiehlt sich fur Messer fur den
Hausgebrauch ca. 1x pro Woche. Ist
ein Messer durch unsachgemaRe
Behandlung oder durch langere
Benutzung ohne regelmaRiges
Scharfen stumpf geworden oder weist
die Schneide Scharten auf, kann ein
professioneller Schliff erforderlich
werden.

Wissenswertes

Der Schleifer ist fur Messer jeglicher
Stahlqualitdt geeignet.

Der Messerschleifer hat 3 verschiedene
Spuren fir groben (1), mittleren (2)
und feinen (3) Schliff. Zum Auffrischen
einer bereits scharfen Klinge reicht
der Feinschliff (in Spur 3). Fur stumpf
gewordene Messerklingen, deren
Scharfe wiederhergestellt werden
soll, empfehlen wir, alle drei Schritte
durchzufuhren.

Benutzung des Messerschleifers
Durch Herunterdriicken der Sperre
auf der Unterseite des Schleifers die
Abdeckung 6ffnen. Den Behélter mit
Wasser fillen. Der Behalter muss
beim Benutzen des Schleifers immer
mit Wasser gefillt sein. Das Wasser
kahlt die Messerklingen und sorgt
gleichzeitig dafir, dass sie leicht
durch die Scharfwerkzeuge gleiten.
Die Messerklinge zuerst in Spur 1
legen und das Messer vorsichtig

vor- und zurlickschieben. Zu festes
Aufdriicken kénnte die Schleifréadchen
beschadigen. Dann die Klinge in Spur
2 legen und den Vorgang wiederholen.
Zum Schluss die Messerklinge in

der dritten Spur feinschleifen. Das
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Messer jeweils 15- bis 20-mal durch
die Spur ziehen. Wieviel Schliff nétig
ist, hdngt vom Material und vom
Zustand des Messers ab. Wenn das
Messer nach einem Durchgang nicht
scharf genug ist, wieder bei der ersten
Spur beginnen und die drei Schritte
wiederholen.

Den Messerschleifer zum Reinigen
im Wasser durchspulen. Geschliffene
Messer vor der Benutzung splen.



Francais

Pour conserver un couteau aiguisé,
nous vous conseillons de l'afflter
réguliérement, c'est-a-dire une fois
par semaine pour une utilisation
domestique normale. Si la lame est
trés usée ou abimée, il peut étre
nécessaire de la faire aiguiser par un
professionnel.

Bon a savoir

L'aiguiseur peut s'utiliser pour tout type
de couteaux, quelle que soit la qualité
de l'acier.

L'aiguiseur présente trois différentes
fentes pour un aiguisage fin, moyen

ou épais. Pour entretenir une lame
encore tranchante, utilisez uniquement
l'aiguisage fin (fente numéro 3). Mais

si la lame s'est émoussée, nous vous
recommandons de la faire passer a
travers les trois fentes.

Comment utiliser votre aiguiseur
Ouvrez le couvercle en poussant le clip
sous l'aiguiseur. Remplissez le récipient
d’eau. Le récipient doit étre rempli
d'eau a chaque fois que l'aiguiseur est
utilisé. L'eau sert a refroidir la lame

du couteau et facilite le passage du
couteau dans la fente. Commencez

par placer le couteau dans la premiere
fente et faites glisser doucement le
couteau d'avant en arriere. Ne pas
appliquer une trop grande pression sur
le couteau car ceci peut endommager
les roues. Ensuite faites passer le
couteau dans la deuxiéme fente et
renouvelez 'opération. Enfin, placez le
couteau dans la troisieme fente pour
finaliser l'aiguisage de la lame. Faites
glisser le couteau dans chaque fente
entre 15 et 20 fois. Tout dépend du
matériau et de l'état du couteau. Si le
couteau n'est toujours pas assez aff(té,
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reprenez l'opération depuis la premiére
fente et refaites passer le couteau a
travers les trois fentes.

Nettoyez le couteau en le faisant passer
sous l'eau froide. Une fois aiguisé, le
couteau doit étre nettoyé avant toute
utilisation.
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Nederlands

De beste manier om de scherpte

van een mes te behouden, is om dit
regelmatig aan te zetten. Voor messen
die dagelijks worden gebruikt, is
eenmaal per week aan te bevelen.
Wanneer het mes door langdurig of
onzorgvuldig gebruik bot geworden is
of wanneer er bramen zijn ontstaan,
kan professioneel slijpen nodig zijn.

Goed om te weten

De messenslijper kan worden gebruikt
voor alle messen, ongeacht de
staalkwaliteit.

De messenslijper heeft drie
verschillende sporen voor grof (1),
medium (2) of fijn (3) slijpen. Om een
reeds scherp mes te onderhouden, is
fijn slijpen voldoende (spoor 3), maar
als het mes bot is en weer scherp
gemaakt moet worden, adviseren wij je
alle drie de stappen uit te voeren.

Zo gebruik je de messenslijper

Open de deksel door de vergrendeling
aan de onderkant van de messenslijper
in te drukken. Vul de bak met water.

Er moet water in de houder zitten
wanneer de messenslijper wordt
gebruikt. Het water is nodig om het
lemmet te koelen, maar zorgt ook

dat het mes makkelijker door de sleuf
glijdt. Begin met het plaatsen van het
mes in de eerste sleuf en trek het mes
voorzichtig heen en weer. Oefen niet
te veel druk op het mes uit omdat

dat het slijpwiel kan beschadigen.
Verplaats het mes naar de tweede sleuf
en herhaal de procedure. Plaats het
mes ten slotte in de derde sleuf om de
egge af te werken. Trek het mes ca.
15-20 keer door elke sleuf. In hoeverre
het mes geslepen moet worden, hangt
af van het materiaal en van de staat
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waarin het verkeert. Als het mes nog
niet scherp genoeg is, begin dan weer
met het eerste slijpwieltje en herhaal
de drie stappen.

Reinig de messenslijper door hem
onder water af te spoelen. Wanneer het
mes is geslepen, moet het voor gebruik
worden afgewassen.
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Dansk

Den bedste made at bevare kniven skarp
pa er at slibe den med jeevne mellemrum.
Til hverdagsbrug anbefales en gang

om ugen. Er kniven blevet rigtig slev
gennem laengere tid, uforsigtighed eller
hvis kniven har faet et hak, kan det vaere
nedvendigt at give kniven en professionel
slibning for at genetablere knivstalet.

Godt at vide

Knivsliberen kan bruges til alle knive,
uanset stalets kvalitet.

Knivsliberen har 3 forskellige spor til
fin, medium eller grov slibning. For at
vedligeholde en ag, der allerede er
skarp, skal du bruge “fin slibning” (spor
nr. 3), men hvis a&ggen er blevet slgv
og skal slibes op, anbefaler vi dig at
gennemfgre alle 3 trin.

Sadan bruges knivsliberen

Abn deekslet ved at trykke pa clipsen
under knivsliberen. Fyld beholderen
med vand. Beholderen skal altid veere
fyldt med vand, nar knivsliberen bruges.
Vandet kgler knivbladet og sikrer, at
kniven bevaeger sig jeevnt igennem
sporet. Begynd med at placere kniven i
det forste spor, og traek kniven forsigtigt
frem og tilbage. Husk, at det er vigtigt
ikke at trykke for hardt pa kniven, da
det kan beskadige hjulene. Flyt kniven
til det andet spor , og gentag. Til sidst
skal du placere kniven i det tredje spor
for at slibe &eggen helt fint. Traek kniven
igennem hvert spor ca. 15-20 gange.
Antallet afhaenger af, hvilket materiale
kniven er fremstillet af, og hvilken
tilstand den er i. Hvis kniven ikke er skarp
nok, kan du begynde forfra med det
forste hjul og gentage alle tre trin.
Renger knivsliberen ved at skylle den

i koldt vand. Kniven skal rengeres for
brug, nar den er blevet slebet.
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Islenska

Besta leidin til ad halda hnifunum
pinum & gédu astandi er ad bryna pa
reglulega - einu sinni i viku midad vid
almenna heimilisnotkun. Ef hnifur
verdur bitlaus eftir mikla eda ranga
notkun, eda ef bladid skemmist, gaeti
purft ad lata fagmann um ad bryna
hann.

Gott ad vita

Hnifabrynid ma nota & alla hnifa, hver
sem gaedi stalsins eru.

A bryninu eru prijar raufir fyrir
misgréfa bryningu. Best er ad nota
Jfina bryningu” (rauf 3) til ad halda

vid gbdu biti. Ef bitid er ordid sljétt og
naudsynlegt er ad bryna hnifinn upp &
nytt er best ad fara i gegnum 6l stigin
prja.

Hvernig nota & hnifabrynié

Opnid med pvi ad prysta & smelluna
undir bryninu. Fyllid hélfid med vatni.
Holfid parf alltaf ad vera fullt af vatni
pegar brynid er i notkun. Vatnid gegnir
pvi hlutverki ad kaela nidur hnifsbladié
og lata pad renna betur. Byrjid a pvi
ad leggja hnifinn i fyrstu raufina og
renna honum geetilega fram og aftur.
Geetid pess ad prysta ekki of mikid

4 hnifinn par sem pad geeti skadad
hjélin i bryninu. feerid svo hnifinn i adra
rauf og endurtakid. Leggid ad lokum
hnifinn { pridju raufina til ad finskerpa
eggina. Dragié hnifinn fram og aftur
15-20 sinnum i hverri rauf. Fjoldi
naudsynlegra endurtekninga fer eftir
gaedum stalsins og &standi hnifsins.
Endurtakid oll prju stig bryningar ef
hnifurinn er enn ekki naegilega beittur
eftir fyrstu umfers.

prifid brynid med rennandi kéldu vatni.
prifa parf hnifinn 48ur en hann er
notadur eftir bryningu.
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Norsk

Den beste maten a bevare knivens
skarphet pa, er & bryne den med jevne
mellomrom. For hverdagsbruk er en
gang i uken a anbefale. Dersom kniven
har blitt ordentlig slev gjennom lang
tids bruk, uforsiktighet eller om eggen
har fatt hakk, kan en profesjonell
sliping veere ngdvendig for & korrigere
knivseggen.

Godt a vite

Knivsliperen kan brukes til alle kniver,
uansett stalkvalitet.

Knivsliperen har tre ulike spor for fin,
medium eller grov skjerping. For a
vedlikeholde en allerede skarp kniv
holder det med en "finsliping" (spor
nummer 3), men om eggen har blitt
slev, og eggen pa skjerpes pa nytt,
anbefaler vi at samtlige tre trinn
gjennomfares.

Slik bruker du knivsliperen

Apne dekselet gjennom & trykke ned
sperren pa undersiden av sliperen. Fyll
beholderen med vann. Beholderen
skal veere fylt med vann hele tiden
nar sliperen brukes. Vannet kjgler ned
knivbladet, men gjgr ogsa at kniven
glir lettere gjennom sporet. Begynn
med & plassere kniven i farste spor og
dra kniven forsiktig frem og tilbake.
Pass pa a ikke legge for hardt trykk pa
kniven, da dette kan skade slipehjulet.
Flytt kniven over til andre spor og
gjenta fremgangsmaten. Til slutt
plasserer du kniven i det tredje sporet
for & finjustere eggen. Dra kniven
gjennom hvert spor ca. 15-20 ganger.
Hvor mye kniven trenger a skjerpes
kommer an pa materialet og i hvilken
stand den er. Om kniven ikke har blitt
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tilstrekkelig skarp, begynn om igjen pa
det forste slipehjulet og gjenta de tre
trinnene.

Rengjer knivsliperen gjennom & skylle
den under vann. Nar kniven er skjerpet,
ma den vaskes for bruk.
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Suomi

Veitsi sdilyy terdvand, kun teroitat sen
saannollisin valiajoin. Arkikaytossa
suositeltava vali on kerran viikossa.
Jos veitsi on hyvin tylsa pitkan tai
varomattoman kaytén vuoksi tai jos
terdssa on lovia, ammattilaisen tekema
teroitus voi olla tarpeen.

Hyva tietaa

Veitsenteroitin soveltuu kaikenlaisten
veisten teroittamiseen teran
materiaalista riippumatta.
Teroittimessa on kolme eri
teroituslovea: karkeaan, puolikarkeaan
ja viimeistelyteroittamiseen. Teravan
veitsen yllapitoon riittaa hienohionta
(lovi 3), mutta tylsynyt veitsi vaatii
perusteellisemman, kolmivaiheisen
teroittamisen.

Teroittimen kayttoohje

Avaa sdilién kansi painamalla teroittimen
pohjassa olevaa painiketta. Tayta

sdilio vedelld. Sailiéssa on oltava vetta
aina, kun teroitinta kaytetaan. Vesi
viilentda teraa teroitettaessa, mutta se
myds helpottaa veitsen liikuttamista
teroittimessa. Aloita teroittaminen
tyontdmalla veitsi loveen 1 ja liikuta veista
varoen edestakaisin. Al4 paina veista
liikaa pyoria vasten, jotta pyorat eivat
vahingoitu. Tydnna veitsi seuraavaksi
loveen 2 ja toista. Tydnna veitsi lopuksi
kolmanteen loveen viimeistelldksesi
teroituksen. Liikuta veistd edestakaisin
kussakin lovessa n. 15-20 kertaa. Se,
kuinka paljon veista tarvitsee teroittaa,
riippuu siitd, mistad materiaalista terd on
valmistettu ja missa kunnossa se on. Voit
toistaa kaikki kolme vaihetta, jos veitsi ei
ole viela tarpeeksi terava.

Huuhtele teroitin kdyton jalkeen kylman
juoksevan veden alla. Pese teroitettu
veitsi ennen kayttéonottoa.
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Svenska

Basta sattet att bevara knivens
skarpa ar att bryna den med jamna
mellanrum. For vardagsbruk ar en
gang i veckan att rekommendera. Om
kniven blivit riktigt sl6 genom lang
tids anvandning, ovarsamhet eller om
eggen fatt hack, kan en professionell
slipning behdvas for att aterstélla
knivens egg.

Bra att veta

Knivslipen kan anvandas till alla knivar
oavsett stalkvalitet.

Knivslipen har tre olika spar for grov
(1), medium (2) eller fin (3) slipning.
For att underhalla en redan vass kniv
racker det med att endast anvanda
"finslipning" (spar nummer 3), men om
eggen blivit sl6 och skdrpan behéver
aterstallas, rekommenderar vi att
samtliga tre steg genomfors.

Sa anvander du knivslipen

Oppna tackk&pan genom att trycka
ner sparren pa undersidan av slipen.
Fyll behallaren med vatten. Behallaren
ska vara fylld med vatten under hela
tiden slipen anvands. Vattnet kyler ner
knivbladet men gor ocksa att kniven
lattare glider igenom skaran. Borja
med att placera kniven i skara nummer
1 och dra forsiktigt kniven fram och
tillbaka. Tank pa att inte lagga for

hart tryck pa kniven da det kan skada
sliphjulet. Flytta 6ver kniven till skaran
nummer 2 och upprepa proceduren.
Slutligen placera kniven i tredje skaran
for att finjustera eggen. Dra kniven
igenom varje skara ca. 15-20 ganger.
Hur mycket kniven behover slipas beror
pa materialet och i vilket skick den ar.
Om kniven inte har blivit tillrackligt
vass, borja om pa forsta sliphjulet och
upprepa de tre stegen.
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Rengér knivslipen genom att skélja den
under vatten. Nar kniven har slipats
behoéver den diskas innan den anvands.
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Cesky

V perfektnim stavu si udrZite své noze
jen tehdy, budete-li je pravidelné brousit
- pro normalni domaci pouZziti staci
jednou za tyden. Je-li ndz velmi tupy
néasledkem dlouhodobého pouZivani a
nedostatku péce, nebo je-li ostfi noze
poskozené, nechte si nGz nabrousit

u odbornikd, ktefi mu ost¥i vrati do
pavodniho stavu.

Dobré védét

Brousek na noZe muzZe byt pouzit se
vSemi noZi bez ohledu na kvalitu oceli.
Brousek ma t¥i rizné drazky pro jemné,
stfedni a hrubé ostreni. Pro Udrzbu ostfi,
které je jiz ostré, jednoduse pouZijte
Ljemné ostreni” (drazku ¢islo 3), ale
pokud je ostfi tupé a potfebuje obnovu,
doporucujeme projit vSemi tfemi kroky.

Jak pouzivat ocilku

Otevrete kryt stlacenim klipsu pod
ocilkou. Naplrite nddrzku vodou.
Kontejner je potfeba naplnit vodou
kdykoli, kdyZ pouZzivate ocilku. Voda

je potfeba ke schlazeni ostfi noZe, a
proto aby ndz projizdél drazkou hladce.
Zacnéte umisténim noZe do prvni drazky,
a jemné potdhnéte noZem zpét a ven.
Méjte na paméti, ze je dllezité na ndz
prili§ netlacit, protoZe byste takto mohli
znicit kolecka. Presunite nGiz do druhé
drazky a zopakujte proces. Nakonec
dejte niz do treti drazky pro kvalitni
zakonceni ostfi. Protdhnéte ndz kazdou
drazkou 15-20krat. Pocet poZadovanych
tahl se odviji od materialu a stavu noze.
Pokud nidz neni stale dostatecné ostry,
zacnéte prvni drézkou a projdéte opét
vsemi tfemi drazkami.

Vycistéte ocilku proplachnutim studenou
vodou. Jakmile je n(iZ naostren, je
potreba jej pred pouZitim umyt.
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Espaiiol

La mejor manera de mantener el filo
del cuchillo es afilando con cierta
frecuencia. Si el cuchillo se usa a diario,
se recomienda afilarlo una vez por
semana. Si el cuchillo estd muy romo
por el uso, por no haberse mantenido
o porque la hoja tiene muescas, deberd
ser afilado por un profesional para
restablecer su filo.

Informacién importante

El afilador se puede utilizar con todo
tipo de cuchillos, con independencia de
la calidad del acero.

El afilador tiene tres ranuras diferentes
para afilado fino, medio o grueso.

Para mantener un filo que ya esta
afilado, utiliza el afilado fino (ranura n°®
3), pero si el filo esta romo y hay que
restaurarlo, recomendamos emplear
los tres tipos de afilado.

Cémo utilizar el afilador

Abre la tapa empujando el clip que
estd bajo el afilador. Llena el depésito
de agua. Se debe llenar el depdsito
cada vez que se utilice el afilador. El
agua sirve para refrescar la hoja del
cuchillo y facilita el paso del cuchillo
por las ranuras. Comienza por situar el
cuchillo en la primera ranura y desliza
el cuchillo suavemente de atras a
delante. No ejerzas demasiada presién
sobre el cuchillo porque podrian
dafiarse las ruedas. A continuacién
coloca el cuchillo en la segunda ranura
y repite el proceso. Por Ultimo coloca
el cuchillo en la tercera ranura para
finalizar el afilado de la hoja. En cada
ranura ranura desliza el cuchillo unas
15-20 veces, dependiendo del material
y del estado de la hoja. Si el cuchillo
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no estuviera suficientemente afilado,
repite los tres pasos desde la primera
ranura.

Limpia el afilador pasandolo por agua
fria. Se debe limpiar el cuchillo, una vez
afilado, antes de utilizarlo.
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Italiano

I modo migliore per conservare i

tuoi coltelli in ottime condizioni &
affilarli regolarmente. Quelli usati
quotidianamente andrebbero affilati
una volta alla settimana. Se un coltello
ha perso quasi completamente la sua
affilatura per incuria o uso prolungato
oppure il taglio si & danneggiato,

puo essere necessaria un‘affilatura
professionale.

Utile da sapere

L'affilacoltelli si pud utilizzare con tutti i
tipi di coltelli, indipendentemente dalla
qualita dell'acciaio.

L'affilacoltelli & dotato di 3 diverse
scanalature per un‘affilatura fine,
media o grossa. Per la manutenzione
di una lama gia affilata, usa I"affilatura
fine" (scanalatura numero 3), mentre
se un coltello @ molto smussato ti
consigliamo di completare tutti e tre i
passaggi.

Istruzioni per l'uso dell'affilacoltelli
Apri il coperchio premendo il gancio
posto sotto l'affilacoltelli. Riempi di
acqua il contenitore: questa operazione
dev'essere ripetuta ogni volta che
utilizzi I'affilacoltelli. Lacqua serve
araffreddare la lama del coltello e
permette a quest'ultima di scorrere piu
facilmente attraverso la scanalatura.
Inizia collocando il coltello nella prima
scanalatura, poi spingilo delicatamente
avanti e indietro. E importante non
esercitare un'eccessiva pressione

sul coltello, poiché le rotelle si
potrebbero danneggiare. Sposta il
coltello nella seconda scanalatura e
ripeti la procedura. Infine colloca il
coltello nella terza scanalatura per
rifinire il taglio. Fai scorrere il coltello
in ogni scanalatura circa 15-20 volte. Il
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numero di passaggi dipende dal tipo

di materiale e dalle condizioni della
lama. Se il taglio non dovesse essere
ancora abbastanza affilato, ricomincia
dalla prima scanalatura e ripeti tutti e 3
i passaggi.

Pulisci I'affilacoltelli sciacquandolo con
acqua fredda. Lava il coltello prima di
utilizzarlo dopo l'affilatura.
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Magyar

Hogy késeid megérizzék kit(ing
kondiciéjukat, rendszeres id6k6zonként
élezd meg 6ket - normal haztartasi
hasznélat esetén hetente egyszer. Ha
egy kés a hosszu hasznélat vagy a
helytelen kezelés eredményeképpen
nagyon tompava, életlenné valik,
vagy az éle megséril, nem elegendé,
ha otthon, magad prébalod Gjra
megélezni. Ebben az esetben a
késélezést szakemberrel végeztesd el.

J6 tudni

A késélezd mindenfajta késhez
hasznalhato, fliggetlendl az acél
mindségétdl.

A késélezd haromféle nyilassal
rendelkezik a finom, kdzepes és

durva élezéshez. A kés élességének
megtartasahoz hasznald a "finom
élezést" (3-as szamu nyilas), ha viszont
a kés pengéje mar kopott és Ujra kell
élezni, javasolt mind a harom fazist
végigvenni.

Hogyan hasznald a késélezé6t?

A késélezé aljan talalhat6 kapcsot
lenyomva nyisd fel a fedelet. T6ltsd
fel vizzel a tartalyt. Minden egyes
hasznélat el6tt fel kell télteni a tartalyt
vizzel. A viz azért sziikséges, mert az
hdti le a kés pengéjét, valamint attol
fog siman csiszni a kés. Helyezd a
kést az els6 nyildsba és gyengéden
told el6-hatra. Nagyon fontos, hogy
ne alkalmazz tul er6s nyomast, mert
megsérilhetnek a tarcsak. Tedd 4t a
kést a masodik nyildsba és ismételd
meg a folyamatot. Végul helyezd

a kést a harmadik nyilasba, hogy
elvégezd a végs6 simitdsokat. Minden
nyildsban kb. 15-20-szor huizd 4t a kést.
A szlikséges huzasok szdma a penge
anyagatol és a kés allapotatdl is fligg.
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Ha a kés még mindig nem elég éles,
helyezd ismét az els6 nyilasba, majd
ismételd meg az dsszes lépést.

Hideg folydviz alatt &blitsd el a kést. A
megélezett kést hasznalat el6tt mindig
meg kell tisztitani.
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Polski

Najlepszym spsobem na utrzymanie
noza w doskonatej formie jest jego
ostrzenie w regularnych odstepach
czasu - raz w tygodniu przy zwyktym,
domowym uzytkowaniu. Jesli n6z
bardzo sie stepit lub jesli jego krawedz
zostata uszkodzona, moze zaistnie¢
potrzeba naostrzenia go przez
specjaliste.

Dobrze wiedzie¢

Ostrzatka do nozy nadaje sie do
ostrzenia wszystkich nozy, niezaleznie
od rodzaju stali.

Ostrzatka ma trzy rézne otwory, do
gtadkiego, $redniego i chropowatego
ostrzenia. Aby zadba¢ o néz, ktéry
nadal jest ostry, uzyj funkgji , gtadkie
ostrzenie” (otwér numer 3). Jesli néz
jest juz tepy, nalezy go naostrzyc.
Wtedy zaleca sie wykonanie wszystkich
trzech etapéw ostrzenia.

Jak uzywac ostrzatki

Otworz pokrywe poprzez naci$niecie
zaczepu pod ostrzatka. Wypetnij
pojemnik wodg. Pojemnik powinien
by¢ wypetniony wodg za kazdym
razem, gdy ostrzatka jest w uzyciu.
Woda chtodzi ostrze noza i sprawia,

ze n6z delikatnie przesuwa sie w
otworze ostrzatki. Rozpocznij ostrzenie
umieszczajgc néz w pierwszym otworze
i delikatnie przesuwaj néz do przodu

i do tytu. Pamietaj, ze nie nalezy zbyt
mocno naciska¢ na néz, poniewaz
mozna uszkodzi¢ kota ostrzatki.
Nastepnie umies¢ ostrze w drugim
otworze i powtérz wszystkie czynnosci.
Na koniec umie$¢ néz w ostatnim
otworze i wygtadz ostrze. Przeciggnij
noéz przez kazdy otwoér 15-20 razy.

llo$¢ powtdrzen zalezy od materiatu

i stanu noza. Jesli n6z nadal nie jest
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wystarczajgco ostry, ponownie umies¢
go w pierwszym otworze i powtérz
wszystkie kroki.

Wyczy$¢ ostrzatke umieszczajac jg pod
strumieniem zimnej wody. Po kazdym
ostrzeniu noza i przed ponownym
umyciem ostrzatke nalezy oczyscic.
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Eesti

Selleks, et noad oleks parimas seisus,
tuleks neid teritada regulaarsete
intervallidega - tavalises kodukasutuses
ks kord nadalas. Kui nuga muutub
pikaajalise hooletuse tulemusel vdga
niriks vdi noatera on kahjustatud, véivad
noad vajada teritamist professionaali
poolt.

Kasulik teave

Noateritaja sobib kasutamiseks k&ikide
nugadega, sdltumata materjalist ja
kvaliteedist.

Noateritajal on kolm erinevat astet,
peeneks, keskmiseks voi jamedaks
teritamiseks. Noatera teravuse
sailitamiseks kasutage "peent teritamist"
(terituspesa number 3), kui noatera on
vaga nuri soovitame labida kdik kolm
teritusetappi.

Kuidas kasutada noateritajat

Avage teritaja kaas, vajutades klambrile.
Taitke anum veega. Vesi peab olema
anumas koguaeg, kui teritaja on kasutusel.
Vett on vaja noatera jahutamiseks. See
muudab teritamise sujuvamaks. Alustage
teritamist, pannes nuga esimesse
terituspessa ja tdmmake nuga edasi-
tagasi. Arge vajutage noale liiga tugevalt,
see vdib kahjustada teritajat. Seejarel
pange nuga jargmisse terituspessa ja
korrake protseduuri. L&puks asetage nuga
viimasesse (kolmandasse) terituspessa

ja viimistlege noatera. Igas terituspesas
peaks tegema 15-20 edasi-tagasi liigutust.
Teritusaeg soltub sellest, kui niiri on
noatera ja millisest materjalist nuga on
valmistatud. Kui nuga ei ole endiselt
piisavalt terav, alustage jalle esimest
terituspilust ja korrake kdiki kolme etappi.
Teritajat tuleb puhastada kiilma veega.
Kui nuga on teritatud, tuleb seda enne
kasutamist korralikult puhastada.
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LatvieSu

Lai saglabatu nazi péc iespé&jas asaku,
to nepiecieSams uzasinat aptuveni reizi
nedéla. Ja nazis lietots ilgstosi un nav
regulari asinats, ta asmeni var nakties
asinat un atjaunot pie profesionala.

Noderiga informacija

NaZu asinamo var lietot ar dazadiem
naziem neatkarigi no térauda
kvalitates.

Nazu asinamam ir tris dazadas gropes
smalkai, vid&jai un rupjai asinasanai.
Lai uzasinatu asmeni, kas jau ir ass,
izmantojiet treSo gropi, kas paredzéta
smalkai asinasanai. Lai uzasinatu trulu
asmeni, ieteicams izmantot visas tris
asinasanai paredzétas gropes.

NaZu asinama lietoSana

Atveriet vaku, piespieZot aizdari, kas
atrodas zem nazu asinama. Piepildiet
ar adeni. Izmantojot nazu asinamo,
tam vienmeér jabat piepilditam ar
adeni. Udens atdzesé naza asmeni un
nodrosina labaku slidamibu. Vispirms
ievietojiet nazi pirmaja gropé un maigi
to virziet uz priekSu un atpakal. Lai
nesabojatu gropes ritenisus, nespiediet
nazi parak spécigi. levietojiet nazi otraja
gropé un rikojieties tapat, ka ieprieks.
Tad ievietojiet nazi treSaja gropé un
Vvélreiz atkartojiet iepriek$&jo darbibu.
Nazis jaizvelk cauri katrai gropei
aptuveni 15 - 20 reizes. Tas atkarigs no
naZa stavokla un materiala. Ja nazis
joprojam nav pietiekami ass, vélreiz
atkartojiet visas tris iepriekSminétas
darbibas tada pasa seciba.

Tiriet asinamo auksta teko3a adent. Péc
asinasanas nazi nepiecieSams notirit.
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Lietuviy

Kad peilis baty visada puikios baklés,

ji reikéty galasti reguliariai. Paprastai
rekomenduojama tai daryti kartg

per savaite. Jei peilis atSimpa ilgai jj
naudojant ar nepakankamai rapinantis,
jei sugadinta jo gelezté, gali prireikti
peiliy galandimo specialisto pagalbos.
Naudinga Zinoti

Peiliy galgstuvu galima galasti visus
peilius, nepriklausomai nuo plieno
kokybés.

Galastuve yra trys skirtingi grioveliai:
smulkaus, vidutinio ir stambaus
abrazyvo. Jei gelezté pakankamai astri,
naudokite tik ,Svelny galandimg" (trecias
griovelis), bet jei peilio gelezté visiSkai
atSipusi, rekomenduojama pereiti visus
tris etapus.

Kaip naudoti peiliy galastuva
Nuimkite dangtelj, spusteléje savarza
galastuvo apacioje. Pripilkite vandens.
Vandens jpilti reikia kiekvieng karta,

kai naudojate galastuva. Jis atvésina
peilio geleZte ir padeda peiliui lengviau
slysti grioveliu. Pirmiausia, jstatykite
peilj j pirma griovelj ir Svelniai braukite
pirmyn ir atgal. Nepamirskite, kad
svarbu nespausti peilio labai stipriai, nes
galima sugadinti ratukus. Perkelkite peilj
j antrg griovelj ir pakartokite veiksmus.
Galiausiai, jstatykite peilj j trecig griovelj.
Siame griovelyje padailinsite geleZte.
Kiekviename griovelyje peilj perbraukite
apie 15-20 karty. Reikalingy judesiy
skaicius priklauso nuo peilio medZziagos ir
basenos. Jei peilis dar vis nepakankamai
astrus, vél pradékite nuo pirmo griovelio
ir pereikite visus tris.

Perplaukite geleZte tekanciu Saltu
vandeniu. Prie$ naudojant peilj po
galandimo, jj batina Svariai nuplauti ir
nusluostyti.
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Portugues

A melhor maneira de manter a sua faca
em boas condi¢des é afia-la a intervalos
regulares: uma vez por semana para
um uso doméstico normal. Se a sua
faca se tiver tornado demasiado romba
por um uso excessivo ou por descuido,
ou se o0 gume se tiver estragado, talvez
seja preciso mandar afiar a faca por um
profissional para restaurar o gume.

Informacgdo importante

O fuzil pode ser usado em todas

as facas, independentemente da
qualidade do ago.

O fuzil possui 3 ranhuras diferentes
para afiar de forma leve, média ou
intensa. Para fazer a manutencdo de
uma extremidade que ja é afiada, basta
usar a opgdo leve (ranhura nimero
3), mas se a extremidade ja estiver
romba e necessitar de ser restaurada,
recomenda-se que finalize os trés
passos.

Como utilizar o fuzil

Abra a tampa, puxando o fecho por
baixo do fuzil. Encha o recipiente com
4gua. O recipiente deve conter 4gua
durante toda a utilizagdo do fuzil. A
4gua é necessdria para arrefecer a
lamina da faca, fazendo também com
que a faca deslize mais suavemente
através da ranhura. Comece por
colocar a faca na primeira ranhura,
fazendo movimentos suaves para tras
e para a frente. Lembre-se de que é
importante ndo aplicar demasiada
pressdo na faca, pois isso pode
danificar os discos. Passe a faca

para a segunda ranhura e repita o
procedimento. Por Ultimo, coloque a
faca na terceira ranhura para afiar a
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ponta de forma fina. Puxe a faca através
de cada ranhura cerca de 15 a 20 vezes.
O nUimero de passagens necessarias
dependerd do material e do estado

da faca. Se a faca ainda n&o estiver
suficientemente afiada, volte a primeira
ranhura e repita os trés passos.

Limpe o fuzil, passando-o por dgua fria.
Depois de afiar a faca é necessario lava-
la antes da utilizacdo.
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Romana

Cea mai bund modalitate de a pastra
cutitul in stare buna este sa il ascuti la
intervale regulate - o data pe saptamina
pentru folosinta casnica. Daca cutitul s-a
tocit din cauza utilizarii indelungate sau
neglijente, sau dacd muchia de tdiere
s-a deteriorat, s-ar putea sa fie nevoie
ca lama sa fie ascutita de un specialist
pentru a-i reda functionalitatea.

Bine de stiut

Ascutitorul de cutite poate fi folosit
pentru toate tipurile de cutite, indiferent
de calitatea otelului lamei.

Ascutitorul are 3 fante diferite pentru 3
grade de ascutire: find, medie sau redusa.
Pentru a intretine o lama bine ascutita,
foloseste fanta nr. 3, dar daca lama
cutitului este boanta si trebuie ascutita,
este recomandat sa urmezi cei trei pasi.

Cum se foloseste ascutitorul de cutite
Deschide carcasa impingand clema de
dedesubt. Umple recipientul cu apa.
Acesta trebuie umplut de fiecare data
cand folosesti ascutitorul. Apa este
necesara pentru racirea lamei si in plus,
ajuta cutitul sa alunece mai bine pe lama
de ascutit. incepe prin a plasa cutitul in
prima fanta si impinge Tnainte si inapoi
prin miscdri usoare. Nu este nevoie sa
aplici o presiune mare deoarece poate
deteriora rotitele. Muta apoi cutitul in
cea de-a doua fanta si repeta procedeul.
Tn cele din urma plaseaza cutitul in a
treia fanta pentru ascutitul fin. Trece
cutitul prin fiecare fanta de cate 15-20
de ori in functie de material si de starea
lamei cutitului. Daca aceasta tot nu este
suficient de ascutitd, repeta toti cei 3 pasi.
Curata ascutitorul cu apa rece. Dupa ce
ai ascutit cutitul, clateste-l inainte de a-
folosi.
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Slovensky

Ak chcete, aby vaSe noZe boli v
perfektnom stave, pravidelne

ich bruste - pre bezné pouZitie v
domacnosti postacdi raz za tyzden.

Ak je néZ po dlhom pouZivani alebo
nedbalostou velmi tupy, alebo ak je
ostrie zni¢ené, nechajte cepel odborne
nabrdsit.

UZito€né informacie

Bruska na noZze je vhodna na vsetky
typy nozov nezavisle od kvality ocele.
Briska na noze ma 3 drazky na jemné,
stredné a hrubé ostrenie. Ak chcete len
prebrusit' uz ostré noze, pouZite drazku
3. Ak je n6zZ tupy, odporucame prejst
postupne v3etkymi tromi krokmi.

Navod na pouZzitie brisky na noze
Otvorte veko stlacenim ¢asti pod
braskou. Naplfite nddobku vodou.
Nadobka musi byt naplnené vodou
vzdy, ked'sa bruska pouZiva. Voda je
potrebna na chladenie cepele noZa

a vdaka nej sa n6Z pri braseni lahSie
kiZze. Najskoér n6Z umiestnite do prvého
otvoru (biele koliesko) a jemne nim
pohybujte hore-dole. Myslite na to, Ze
prili¥ny tlak moZze poskodit kolieska.
Pokracujte druhym otvorom (modré
koliesko) a postup opakujte. Nakoniec
pouZite ruzové koliesko na dobrusenie.
V kaZdej ¢asti by ste mali noZzom
prejst'tam a spat asi 15 az 20-krat v
zavislosti od materialu a opotrebenia
noza. Ak néz stéle nie je dostatocne
ostry, zacnite od zaciatku a pokracujte
vSetkymi 3 krokmi. Na Cistenie brusky
postaci teclca studend voda. Bruseny
ndz je potrebné pred pouZitim umyt.
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Bbarapckum

Haii-406pusaT HaumH 3a NoAAbpPXaHe Ha
HOXa B OT/INYHO CbCTOAHNE € PeJOBHOTO
HaTo4YBaHe - BEAHBX CeAMNYHO Npn
HOpMaJ/iHa yr|0Tpe6a B AOMAaKNHCTBOTO.
AKO HOXBT € MHOIO U3TbMNeH B CIeACTBUE
Ha NPOABLAXNUTENHA ynoTpeba nan
He5pe>KHOCT nnn pexetlata 4acTt ce

e nospeansia, MoXe aa ce Hanoxu Aa
HaTouuTe OCTPMETO Npu cneumnaninct, 3a
Ad Bb3CTaHOBUTE p1=6a.

Ao6pe e na 3HaeTe

TounnoTO MOXe Aa Ce 13non3Ba 3a
BCIKaKbB BUJ HOXOBE, HEe3aBUCMMO OT
Ka4yecTBOTO Ha CTOMaHarta.

To YMa TpW pas3nnyHM xneba 3a

$U1HO, cpefHO UK rpybo HaTouBaHe.
3a foHaTouBaHe Ha OCTbP HOX
n3nonssaiite 'GMHO HaTouBaHe' (xneb 3),
a aKo OCTPUETO e 3aTbMEeHO U U3NCKBA
Bb3CTaHOBsIBaHe, ce NnpenopbYBa Aa
NPUAOXINTE N TPUTE CTBNKN.

Kak aa nsnonsearte To4MNOTO 3a
HO)XOBE

OTBOpeTe Kana4eTo, kaTo HaTMCHeTe
K/mnca noj TounnoTo. HanbiHete
KOHTelHepa ¢ Boga. KoHTelHepbT
TpsibBa Aa e MbJIeH C BOAA BMHarw,
KoraTo 13nonseaTe TounnoTo. Bogata e
HeobxoAnMa, 3a Aa oxnaxaa ocTpreTo.
TA cnomara 1 3a No-rnagKoTo nab3raHe
npesxJeba. 3anoyHeTe KaTo NocTaBuUTe
HOXa B MbPBUS XJ1€6 1 BHMMATENHO

ro npokapavite Hanpej 1 Ha3ag. He
3abpaBsliTe, Ye He 61Ba fa HaTMCKaTe
npekasneHo, 3a Aa He NoBpeaunTe
Konenarta. MpemecTeTe HOXa BbB BTOpPUA
*J1eb 1 noeTopeTe CblyaTa Npouesypa.
Hakpas nocraBeTe HoOXa B TpeTWs XJ1eb
3a MHO AoHaTouUBaHe. MpokapaiiTe
HOXa npes Bceku xneb okono 15-20
NbTU. BpPoAT Ha MOBTOpeHKsATa 3aBUCK
OT MaTeprana 1 CbCTOAHMETO Ha HoXa.

37



AKO BCe OLLe He e ;,OCTaTbYHO OCTHP,
3aMnoYyHeTe OTHOBO C MbPBUS XNeb 1
noBTopeTe TpUTe CTbMKU.

MouuncTeTe TOUNIOTO, KAaTO ro
nocTaBuTe Nog Tevalla cTyjeHa Boja.
Cnep HaTouBaHe HOXBT TpsibBa Aa ce
noYncTn, Npeaun Aa ro nsnonseare.
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Hrvatski

Kako biste svoj noZ odrzali u najboljem
stanju, redovito ga oStrite i to jednom
tjedno za kué¢nu upotrebu. Ako noZ jako
otupi zbog duge upotrebe ili nepaznje
ili ako se ostrica oSteti, odnesite ga na
ostrenje kod profesionalnog ostraca.

Dobro je znati

Ostrac za noZ moZze se koristiti sa svim
nozevima bez obzira na kvalitetu Celika.
OStrac za noz ima tri razlicita proreza
za fino, srednje ili grubo oStrenje. Za
odrZavanje oStrice koja je ve¢ ostra,
jednostavno upotrijebiti ,fino oStrenje”
(prorez broj tri). Ali, ako oStrica otupi i
potrebno je obnoviti, preporuc¢ujemo
sva tri koraka.

Kako koristiti oStra€ za noZeve
Otvorite poklopac tako da povucete
kopc€icu ispod o3traca za noZeve.
Napunite spremnik vodom. Spremnik
treba biti napunjen vodom uvijek kad
koristite oStrac za noZeve. Voda je
potrebna kako bi hladila oStricu noza te
kako bi noZ glatko prolazio kroz prorez.
Zapocnite tako da noZ stavite u prvi
prorez i njezno ga povlacite naprijed-
natrag. Vazno je imati na umu da noz
ne pritiS¢ete previse jer time moZete
oStetiti kotacice. Premjestite noz u
drugi prorez i ponovite postupak. Na
kraju stavite noZ u treci prorez kako
biste fino izbrusili oStricu. Provlacite
noz kroz svaki prorez otprilike od 15
do 20 puta. Broj povlacenja ovisi o
materijalu i stanju noZa. Ako noZ jo$
uvijek nije dovoljno ostar, ponovno
zapocnite s prvim prorezom i ponovite
sva tri koraka.

Ocistite oStrac za noZeve u hladnoj
vodi. NaoStreni noZ operite prije
upotrebe.
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EAANVLIKA

O KaAUTEPOG TPOTIOG yLa va
Slatnprioste To paxaipt oag o€ €Eoxn
katdotaon, elvat va to tpoyilete
KATd TAKTA XPOVIKA Slaotrpatd - Jla
Popd TNV ERSOPASA yLa KAVOVLKN
oLKLaKr xprion. Edv éva payaipt Sev
€lvat KaBoOAou KOPTEPO, lte SLOTL
£XEL XpNOLUOTIONOEL TTOAU, €lte SLOTL
SV €XEL TIPOOEXTEL 1) €AV N KOYN €XEL
@Bapel, TBavov To TpoXLoPa TG
Adpag va TpEmeL va TpaypatototnBet
amd éva emayyeApatia ya tnv
eTLELOPOWON TNG KOYNG.

TutpémeL va yvwpidete

O aKoVLOTHG paxatplwyv pmopet va
XPNOLHOTIOLNBEL yLa TO AKOVLOPA OAWV
TWV payatplwy, avegdptnta ano tnv
TOLOTNTA TOU AToaALoU.

O aKovLoTAG SLaBETEL TPELG
SLAPOPETLKEG EYKOTIEG yLa AETTTO,
PETpLO Kat XovTpd akdviopa. Ma va
SLatnproETE TG TTAEUPEG TOU ATOaALOU
ALYPNPEG, amAd XpOLUOTIOLHOTE TO
"AEMTO akoviopa" (eykotr 3). Opwg av
oL TIAEUPEG Sev elval TiLa aLpNPEG Kat
Xpetdovtal akdvLopa, n L8avikotepn
AUon elval va akoAouBr|oete kat ta
tpla Brpata.

H Xprion Tou akKovLeTr paxalpLwv
AVOLETE TO KANUPPA OTIPLXVOVTAG

TO KAUTT KATW OTTO TOV AKOVLOTN
paxatplwv. Fepiote To Soxelo pe vepo.
To 60)(5[0 TIpEMEL va glvat yspc’lto pe
VEPO KaTd TN 5LClpKELCI KABE xpriong tou
akoviotr. To vepo Statnpetl 6poospr]
™ Aemiida, evw SLEUKOAUVEL TNV Kivnon
TOU payatplol péoa oTnV yKOT.
ApXLKG, ToTtoBETrOTE TO Paxaipt

OTNV TIPWTN EYKOTIN KAl JETAKLVIOTE
TO PTIPOOTA Kal Tilow. MpémeL va
YVWPLETE OTL €lval CNUAVTLKO va pnv
£PappOLETE HEYAAN TiLeon oto payaipt,
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€MELS PTIOPEL VA UTTOOTOVVY {NpLd

oL Tpoxotl. Metakwvriote To payaipt

oTn SeUTEPN €YKOTIN KAL EMAVAAGBETE
TN Stadtkaotia. TéENog, Tomobetriote

To payaipt otnv tpitn eykomn yia

Va TEAELOTIOLNOETE TO aKdVLoUA.
TomoBetriote T AemiSa o€ KAOE €yKoTN
mepinou 15-20 popég. O aplBudg autdg
eEaptdtat amo tov aplbud Kal tnv
katdotaon otnv omota Bploketat To
payxaipt. Eav to paxaipt v eiva Tiia
LSLattepa koWtepd, EeKLVnoTe amod tnv
TIPWTN EYKOTIH KAl CUVEXIOTE PE TLG
UTTOAOLTIEG.

KaBapiote Tov akovioth EemAévovtag
HE KpUOo vepO. ‘Otav To paxalpt €xeL
QKOVLOTEL, XpeLadetat TAUGLO TIpLV TN
xenon.
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Pycckuii

Jlydwnii cnoco6 coxpaHuTe Batum
HOXW B XOPOLLIEM COCTOSHUN -
perynsipHo 1x 3ataumsate. Mpu
6bITOBOM WCMO/Ib30BaHNM XenaTenbHO
Aenatb 370 pas B Hegento. Ecin B
pesynibTaTe AONroro NCMoAb30BaHNSA
VNN HeaKKypaTHOro o6paLLieHns HOX
3aTynuUCs, eCv NoBpexeHa KPomKa
HOXa, TO MOXeT NnoTpe6oBaThbCs
npogeccrmoHanbHas 3aTouka Je3Busi.

MonesHas nudpopmaumsa

HoxeTouka MOXeT Mcnonb3oBaTbCs
AN19 3aTOUKM NH0BbIX HOXel
HEe3aBMCMMO OT KayecTBa CTanu.

Tpwv nasa onpesensoT yposeHb
3aTOYKM OT rpy6oIi 3aTOUKN A0
nonnpoBsku. [1na yxoaa 3a nessrem
ele 0CTaTOYHO OCTPOro HoXa
BblbepuTe NOAMPYHOLLYIO 3aTOYKY (Na3
HoMep 3). Ecv HOX CUABbHO 3aTynuacs,
pekoMeHAyeTcs NPonTn BCe TpK
CTaAun 3aTOUKMN.

Kak nosib30BaTbCsl HOXKETOUKOA
OTKpoUiTe KOPMYC, HaXaB Ha 3aXnM
noj HoxeToukol. HanonHuTe
KOHTelHep BOAO. KoHTeliHep
AOJIKEH BbITb 06513aTeNIbHO HaMoAHeH
BO/OVi B TeHeHWe BCEero BpeMeHu,
KOrZa Bbl UCMOJIb3yeTe HOXETOUKY.
Boga oxnaxjaeTt nespuie Hoxa u
obecneyvBaeT 6oee niaBHoe
ABWXeHWe ne3Bus. BctaBbTe nessue
B MepBbIli Nas. MnaBHO NpoBeanTe
nesBue Haszaj v Brepea. He HyxHo
AaBUTb Ha HOX C/INLLIKOM CUIbHO. ITO
MOXeT NoBpeAnTb LANPOBabHbIE
Kpyru. BctaBbTe HOX BO BTOPO

nas v MoBTOpUTE Te Xe JeNCTBUS.
BcTaBbTe fie3Bue B TpeTWIA Nas 415
3aBepLuaroLLeli MONMPOBKM KPOMKM
nesBuisl. B kaxom nase nessue
Heobxoanmo nposectn 15-20 pas.
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Konwnyectso 3aBUCUT OT MaTtepuana n
COCTOSIHWA HOXa. Ecnm HOX 3aToueH
HeZoCTaTouHO, MoBTOPUTE 06pPaboTKY,
HayaB C MepBOro nasa v Nponasa sce
TpW 3Tana.

BbIMOliTe HOX Mo MPOTOYHOM
X0N04HOW BoAON. Mepea
MCNO/Ib30BaHMEM 3aTOUEHHbIN HOX
HEOB6XO0AMMO BbIMbITb.
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yKpaiHCbKa

Kpawwmii cnoci6 36eperti Bawi HoXi y
rapHOMy CTaHi - peryaspHo ix roctpuTu.
Mig yac NobyTOBOroO BUKOPUCTAHHS
6axxaHo pobuTK Lie pa3 Ha TUXKAEHb.
SIKLL0 B pe3ynbTaTi TpUBanoro
BUKOPUCTaHHS abo HeobepexHOoro
KOPWCTYBaHHS HiX 3aTynuBecs,

AKLLO Kpai HOXa MOLLKOAKEHUIA,

TO MOXe 3Haf0buTHCS npodecilriHe
3aTouyBaHHS nesa.

KopucHo 3HaTh

TOUMNBHWUI CTAHOK MOXHa
BMKOPWCTOBYBATM 3 yCiMa HOXamu
He3anexHo Bij AKOCTi cTani.
TOUMNBHWI CTAHOK ANA HOXIB Mae Tpn
Pi3Hi WiAVHW AN8 TOHKOTO, CepeHbOoro
Ta rpyboro 3aTouyBaHHs. AKLL0
HeobXifHO 36eperTu CTaH yXe roctporo
HOXa, 06epiTb «TOHKe 3aTOUyBaHHSA»
(WinnHa Homep 3), ane AKLO /1e30
3aTynuaock i NoTpebye BiAHOBEHHS,
peKoMeHAY€ETLCSA NPOWTI BCi TpY
eTanu.

K KOPUCTYBaTUCA TOUNIIOM ANsi
HOXIB

[lns Toro, o6 BiAKPUTY KPULLIKY,
HaTUCHITb Ha CKoBY Nij To4MIoM

A9 HOXIB. HanoBHiTb KOHTeliHep
BOAO0. KOHTeliHep Mae 6yTn
MOCTIiHO HaNMOBHEHWM BOAOIO Mij Yac
BVIKOPWCTaHHSA Tounna Ansa Hoxis. Boga
HeobXxigHa AN Toro, Wo6 OXONoANTU
N1e30 HOXa, a TakoX ANs NaaBHOIo
pyxy HOXa 4Yepes LWinHy. CnovaTtky
po3TallyiiTe HiX B MepLUii LWinnHi

Ta 06epeXHO MOYHITb pyxaTu Moro
Brepes Ta Hasag. MNam'aTalite, wo
CUNBHO TUCHYTW Ha HiXX He MOTPI6HO,
a/pke Lie MoxXe MOLIKOANTI KoJtilaTa.
Po3TaLuyiiTe HixX Y ApYrii WinunHi Ta
NoBTOPITL Npoueaypy. Po3Tallyiite
HiX B TPeTIl LWiNNHI, LWo6 3aKiHYNTK
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po60OTYy Hag piXXyurM Kpaem nesa. B
KOXHIli LWiNVHI HEOBXiAHO 34iACHUTI
15-20 pyxiB HOXXeM. TouHa KinbKicTb
byse 3anexaTw BiZ maTepiany Ta cTaHy
HOXa. AKLLO HiX BCe Le HeJoCTaTHbO
rocTpuWiA, po3TaLlyliTe oro B nepLuiri
LWiIHI Ta NOBTOPITb BCi TPY KPOKW.
[insi ounLLieHHs Tounna npomMuiite Moro
X0n04HO BoAot0. [licns 3aTovyBaHHS
nepes, BUKOPUCTaHHSM HiXX HEOBXiAHO
nomMuTn.

45



Srpski

Najbolji nacin da noZeve sacuvas u
odliénom stanju jeste redovno oStrenje
— jednom sedmic¢no pri obi¢noj
upotrebi u domacinstvu. Ako noz
poprili¢no otupi usled duge upotrebe ili
nemara, ili ako se oStrica osteti, mozda
¢e morati majstor da ga naostri kako bi
se obnovila ivica.

Korisne informacije

Ostrac noZeva moZze se koristiti za sve
nozeve bez obzira na kvalitet Celika.
OStrac¢ noZeva ima tri razlicita proreza:
za fino, srednje ili grubo oStrenje. Kako
bi se odrZavala oStrica koja je ve¢ o3tra,
upotrebi samo "fino o3trenje" (prorez
broj 3), ali kada o3trica otupi i potrebno
ju je ponovo naostriti, preporuc¢ujemo
da se produ sva tri koraka.

Kako se koristi oStrac noZeva

Otvori poklopac povlacenjem spojnice
ispod o3traca. Napuni posudu vodom;
treba da bude ispunjena vodom uvek
kada se ostrac koristi. Voda je potrebna
da hladi oStricu noza i da on moze
glatko da prolazi kroz prorez. Po¢ni
postavljanjem noZa u prvi prorez i
neznim povlac¢enjem napred-nazad.
Nemoj pritiskati noZ previse jer moze$
oStetiti tockice na ovaj nacin. Premesti
noz u drugi prorez i ponoviti postupak.
Na kraju, noZ postavi u treci prorez
kako bi se ivica noza fino izbrusila.
Provuci noz kroz svaki prorez otprilike
15 do 20 puta. Broj provlacenja zavisi
od materijala i stanja noZa. Ako noz jo$
uvek nije dovoljno oStar, ponovi sva tri
koraka, pocevsi od prvog proreza.
Ostra¢ noZeva se pere pod mlazom
hladne vode. Kada se noZ naostri, treba
ga oprati pre upotrebe.
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Slovenscina

NajboljSi nacin za vzdrZevanje noZev je
redno ostrenje - noze za gospodinjstvo
ostrite enkrat tedensko. Ce je noZ po
dolgotrajni uporabi ali nevzdrZevanju
postal Ze zelo top ali pa je njegovo
rezilo poSkodovano, naj ga raje naostri
strokovnjak.

Dobro je vedeti

Ostrilo za noZe lahko uporabljate za
brudenje vseh noZev, ne glede na
kakovost jekla.

Ostrilo za noZe ima tri razlicne reze
za fino, srednje in grobo brusenje.
Za ohranjanje ostrine rezila, ki je Se
ostro, zadostuje uporaba reZe za "fino
brugenje" (reza st. 3). Ce pa je rezilo
postalo topo in ga je treba obnoviti,
vam priporo¢amo, da izvedete vse tri
korake.

Kako uporabljati ostrilo za noZe
Odprite pokrov s pritiskom na zaponko
pod ostrilom. V posodico vlijte vodo. Ko
uporabljate ostrilo, mora biti v posodcii
ves Cas voda. Voda med brusenjem
ohlaja rezilo noZa in omogoca, da noz
gladko drsi skozi reZo. NoZ najprej
vstavite v prvo rezo in ga nezno
potiskajte naprej in nazaj. Na noz

ne pritiskajte preveg, saj lahko tako
poskodujete kolesca. NoZ nato vstavite
v drugo reZo in ponovite postopek.

Na koncu noz vstavite Se v tretjo rezo
za fino ostrenje rezila. Skozi vsako

re7o potegnite noz 15-20-krat. Stevilo
potegov je odvisno od materiala in
stanja noza. Ce no? $e vedno ni dovolj
oster, ponovite vse tri korake.

Ostrilo po uporabi ocistite s hladno
vodo. Po brudenju noZ operate, preden
ga ponovno uporabite.
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Turkce

Bigcaginizi mikemmel bir sekilde
saklamak icin en iyi yol diizenli
araliklarla bilemektir - siradan ev
kullanimi i¢in haftada bir kez. Uzun
sureli veya dikkatsiz kullanim sonucu
bigak korlesirse veya keskin kenarlari
hasar gortrse bir profesyonel
tarafindan bilenmesi gerekebilir.

Bilmekte fayda var

Bigak bileyici, her kalitede celik
bigaklarla kullanilabilir.

Bigak bileyici ince, orta ve kalin olmak
Uzere g farkl bileme secenegine
sahiptir. Kérelmis ve keskinligini
kaybetmis bigaklar icin her Gg
asamanin da uygulanmasi gerekirken
zaten keskin olan bicaklarinizin
keskinligini muhafaza etmek icin de (3
numarall bileme secenegi) ince bileme
secenedini kullanabilirsiniz.

Bigak bileyici nasil kullanilir

Bigak bileyicinin altindaki klipsi iterek
kapagr aginiz. Kabi su ile doldurunuz.
Bigak bileyici kullanilirken kabin su ile
dolu olmasi gerekmektedir. Su, bigak
metalini sogutmak icin gereklidir ve
ayni zamanda bicagin bilenirken oyuk
tzerinde yumusakga kaymasini saglar.
Bigag birinci oyuga yerlestirerek
baslayiniz ve bicagi nazikge ileriye

ve geriye dogru cekiniz. Carklara
zarar verebileceginden dolayi bicaga
cok fazla baski uygulamamanin
6nemli oldugunu unutmayiniz. Bigagi
ikinci oyuga yerlestirerek ve islemi
tekrarlayiniz. Son olarak bigagin ince
ayarini yapmak icin bicag tgtincti
oyuga yerlestiriniz. Bicagi her bir
oyukta yaklasik 15-20 defa hareket
ettiriniz. Bigagin gereken bileme
hareketi bicagin malzemesine ve
durumuna bagli olacaktir. Bicak hala
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yeterince keskin degilse birinci oyuktan
tekrar baslayarak her t¢ adimi tekrar
ediniz.

Bileyiciyi soguk su altinda tutarak
temizleyiniz. Bicak keskinlestiginde
kullanmadan énce temizlenmesi
gerekmektedir.
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Bahasa Indonesia

Cara terbaik untuk menjaga kondisi
baik pisau Anda adalah dengan
pengasahan secara teratur - sekali
seminggu untuk penggunaan rumah
tangga biasa. Jika pisau telah menjadi
sangat tumpul yang jangka lama atau
kecerobohan,sisi memotong telah
rusak, Anda memerlukan pengasahan
yang lebih profesional untuk
mengembalikan sisi yang tajam.

Baik untuk diketahui

Pengasah pisau dapat digunakan untuk
semua pisau baja.

Pengasah pisau memiliki tiga tempat
berbeda untuk pengasahan halus,
medium atau kasar. Untuk menjaga
tepi yang sudah tajam, gunakan
"pengasah halus" (tempat nomor

3), tetapi jika tepi sudah tumpul dan
perlu diperbaiki, dianjurkan untuk
melakukan ketiga langkah.

Cara menggunakan pengasah pisau
Buka penutup dengan menekan

klip di bawah pengasah pisau. Isi
wadah dengan air. Wadah harus diisi
air selama pengasah pisau sedang
digunakan. Air diperlukan untuk
mendinginkan pisau dan melicinkan
saat pengasahan. Mulailah dengan
menempatkan pisau pada slot
pertama dan kemudian asah pisau
bolak-balik secara perlahan. Penting
untuk diingat bahwa jangan terlalu
menekan pisau, ini akan merusak roda
pengasah. Pindahkan pisau ke slot
kedua dan ulangi proses sebelumnya.
Terakhir tempat pisau di slot ketiga
untuk ketajaman yang baik. Gesek
pisau bolak-balik sekitar 15-20 kali
pada setiap slot. Jumlah gesekan
yang diperlukan tergantung pada
material dan kondisi pisau. Jika pisau
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masih belum cukup tajam, mulailah
kembali dari slot pertama dan selesaikan
keseluruhan tiga langkah.

Bersihkan pengasah di bawah aliran air
dingin. Saat pisau telah selesai diasah,
bersihkan terlebih dahulu sebelum
digunakan.
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Bahasa Malaysia

Cara terbaik menjaga pisau anda agar
sentiasa dalam keadaan terbaik adalah
menajamkan secara kerap dan teratur
- sekali seminggu untuk kegunaan
biasa di rumah. Jika pisau menjadi
amat tumpul akibat penggunaan yang
lama dan kelalaian atau jika matanya
telah rosak, anda perlu menajamkan
matanya secara profesional untuk
mengekalkan ketajamannya.

Untuk pengetahuan anda
Pengasah pisau ini boleh digunakan
dengan semua pisau tanpa mengira
kualiti kelulinya.

Pengasah pisau ini mempunyai tiga
slot berbeza untuk pengasahan
halus, sederhana dan kasar. Untuk
mengekalkan ketajaman mata pisau,
gunakan "fine sharpening" (slot
nombor 3), tetapi jika mata pisau
menjadi tumpul dan perlu dipulihkan,
anda disyorkan menyelesaikan
kesemua tiga langkah.

Bagaimana menggunakan pengasah
pisau

Buka sarung dengan menolak klip

di bawah pengasah pisau. Isi bekas
dengan air. Bekas berisi air diperlukan
setiap masa apabila pengasah

pisau digunakan. Air diperlukan

untuk menyejukkan bilah pisau dan
melancarkan pisau di slot. Mula
dengan meletakkan pisau dalam slot
pertama, dan tarik pisau ke depan

dan ke belakang dengan perlahan-
lahan. Adalah penting untuk tidak
mengenakan tekanan yang terlalu
banyak pada pisau kerana ia boleh
merosakkan roda. Alihkan pisau ke slot
kedua dan ulang prosedur yang sama.
Akhir sekali, letakkan pisau dalam

slot ketiga untuk memperhaluskan
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mata pisau. Tarik pisau ke depan

dan ke belakang dalam setiap slot
sebanyak lebih kurang 15-20 kali.

lanya bergantung pada bahan dan
keadaan pisau. Jika pisau masih tidak
cukup tajam, mulakan semula dengan
slot pertama dan ulang semua tiga
langkah.

Bersihkan pengasah dengan
meletakkannya di bawah air sejuk yang
mengalir. Apabila pisau telah diasah, ia
perlu dibersihkan sebelum digunakan.
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